Dukatové buchti€ky se Sodd

Mnozstvi Surovina
Tésto: 2000 g Alpsky knedlik
940 g voda
12049 Zela Delikatess
809 drozdi
Krém: 1000 g Presta Vanilla
1000 g Ken lactea 35%
500 g voda

Tésto: VSechny suroviny michame hakem 5 minut na 1. stupen. Tésto nechame odpocinout a nadélime na malé kousky, které
vyskldddme do pomazaného plechu. Peceme 20 minut pfi 165°C.

Krém: Suroviny ddme do hrnce, metlou promichdme a nechdme prejit varem.

Na jednu porci ddme 300g buchti¢ek a 250g vanilkového krému.
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